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Sabato

MENC DI TERRA
]nsa]ata tiepida di castagne
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MENU DILAGO
(_heesecake di trota affumicata

_B_ 47 -
Spétzlc di broccoli e missultin Taia&in di Grosio
-5 -4-7 -5-7
Folpet de verz di ]ago CCWO conle pere
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Gelato al gianduia Crostata ai frutti di bosco
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MF NCI DELLA MARIANNA

Carpacc:o Cli manzo marinato

Rotolo di pesce
-3 -4-7
Fusi di Po”o alluva
-7
| orta di riso carrarina
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] nostri Prezzi

Menti | ight 25.00€
Primo Piatto & dessert

Mena Medium 40.00€

Primo & secondo Piatto

Ment (Gourmet 60.00€
4 Piatti cja”’antipasto al dessert

Antipasto euro 15.00
Frimo Piatto euro 18.00
Secondo piatto  euro 26.00

& Dessert euro 9.00 )

Siamo aPer’ci dal martedi al venerdi dalle 19.30

Sabato e domenica anche a pranzo




